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ONSOZ

Tarimsal tiretim, insanligin varolusundan bu yana ekonomik, sosyal ve
kiiltiirel yasamin en temel unsurlarindan biri olmustur. Giiniimiizde hizla artan
diinya niifusu, iklim degisikliginin etkileri, dogal kaynaklarin siirdiiriilebilir
kullanimina iliskin kiiresel kaygilar ve gida glivenligi ihtiyaci, tarim sektdriiniin
stratejik Onemini her zamankinden daha goriiniir hale getirmektedir. Bu
baglamda modern tarim anlayisi; bilimsel bilgiye dayali iiretim tekniklerini,
ileri teknoloji kullanimini, ¢evresel duyarliligi ve verimlilik odakli yénetim
modellerini igeren biitiinciil bir yaklasim olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

Elinizdeki bu eser, tarimsal iiretimin ¢ok boyutlu yapisini bilimsel bir
perspektifle ele almak amaciyla hazirlanmistir. Kitapta, bitkisel ve hayvansal
iiretim tekniklerinden siirdiiriilebilir tarim uygulamalarina; toprak ve su
yonetiminden tarim ekonomisi, bitki sagligi, tarim teknolojileri ve tesis
yonetimine kadar uzanan genis bir yelpazede giincel bilgiler sunulmaktadir.

Bu calismanin ortaya c¢ikmasinda emegi gecen tiim yazarlarimiza,
degerli bilgi birikimlerini ve deneyimlerini okuyucularla paylasma
konusundaki 6zverileri icin tesekkiir ederiz. Ayrica teknik siireclerde destek
veren tiim meslektaglarimiza ve yayinevi ekibine tesekkiirii borg biliriz.

Son olarak, bu kitabin tarimsal iiretim alaninda yiiriitiilecek
aragtirmalara, akademik ¢aligmalara ve pratik uygulamalara degerli katkilar

sunmasini temenni eder; okuyucularimiza verimli bir okuma siireci dileriz.

Editorler
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GIRIS

Bugday (7riticum spp.) diinyada bes kitada 100’iin {izerinde iilkede
yetistirilen ve 800 milyon ton iiretim ile temel gida maddesi olarak biiyiik
oneme sahip olan en 6nemli bitkilerden birisidir. Avrupa, Cin ve Hindistan
bugday tiretiminin baslica merkezleri olup, iiretim ve iiretim alanlar1 diinya
capinda stirekli artis gostermektedir (FAO, 2023).

Bugday, insanlar i¢in vazgecilmez bir gida kaynagi olmakla birlikte,
botanik agidan bugday tiirleri, sertlik, renk, sekil ve ekim mevsimlerine
(donemlerine) gore alt1 ana sinifa ayrilmaktadir. Bunlar; sert kirmizi yazlik
bugday, sert kirmiz1 kislik bugday, yumusak kirmizi kiglik bugday, sert beyaz
bugday, yumusak beyaz bugday ve makarnalik (durum) bugday olarak
siniflandirilir (Di Lena ve ark., 1997; Manickavasagan ve ark., 2010).

Bugday diinya niifusunun yaklasik {igte biri tarafindan tiiketilmektedir.
Bol miktarda protein, mineral, vitamin ve diyet lifi igermesi nedeniyle yiiksek
besin degeri tastyan bir tahil olarak kabul edilmektedir (Onipe ve ark., 2015).
Bugday tanesi; %8085 endosperm, %10-14 kepek ve %2.5-3.0 embriyo igerir
(Fardet, 2010). Bugday taneleri, valsli (silindirik) dgiitme yontemiyle rafine un
haline getirildiginde, ana yan {iriin olarak bugday kepegi iiretilir ve bu tirlin,
bugday tanelerinin %15-20'sini olusturur. Diinya genelinde y1llik yaklasik 150-
187 milyon ton arasinda bugday kepegi liretilmektedir (Katileviciute ve ark.,
2019: Zhang ve ark., 2019). Diinya genelinde 6nemli miktarda {iretilen kepek
stirdiiriilebilir bir kaynak olarak dikkat ceker. Kepek, bugday tanelerinin
aleuron katmani, tohum kabugu ve dis kabuk gibi farkli yapisal katmanlarindan
olusur ve bu katmanlar bugdayin besin degerini belirleyen 6nemli kisimlardir.
Kepek yiiksek seliiloz, hemiseliiloz, lignin ve 6ziitler iceren zengin bir kimyasal
bilesime sahiptir. Ayrica, onsekiz amino asit ve B vitaminleri, E vitamini,
karoten gibi besin 6geleri ile potasyum, fosfor, kalsiyum ve magnezyum gibi
mineraller yaninda 6zellikle fenolik bilesikler gibi antioksidanlar bakimindan
da zengindir (Di Lena ve ark., 1997; Balandran-Quintana, ve ark., 2015;
USDA, 2020).

Dogru sekilde degerlendirilen tarimsal atiklar, kaynak verimliligini
artirarak ekonomik agidan degerli yan diriinlerin elde edilmesine olanak
tanmimaktadir. Bugday kepegi, diisiik maliyetli ve kolay erisilebilir nitelikte
Oonemli bir tarimsal yan iriin olarak one ¢ikmaktadir (Katileviciute ve ark.,

2019). Bu kepek fraksiyonlari, yiiksek oranda biyolojik olarak aktif bilesenler



ZIRAAT, ORMAN VE SU URUNLERI ALANINDA ARASTIRMALAR VE
DEGERLENDIRMELER | 22

ve vyararli biyokimyasal icerikler barindirmaktadir. Uygun islemlerle
degerlendirilmis kepek, ¢esitli katma degerli gida {irlinlerinin iiretiminde
kullanilabilir; bu durum kiiresel aglik, artan gida talebi ve yetersiz beslenme
gibi sorunlarin hafifletilmesine katki saglayabilir (Balandran-Quintana ve ark.,
2015). Ayrica, beslenme temelli yaklagimlar araciligiyla diyabet basta olmak
iizere c¢esitli kronik hastaliklarin 6nlenmesi ve yonetiminde de Onemli bir
potansiyel tagimaktadir. Gliniimiizde, saglikli bireylerin giinliik diyetlerinde
30-50 g arasinda selilloz almasi gerektigi belirtilmektedir (Kosik ve ark.,
2017). Ancak bir¢ok iilkede kisilerin giinliik lif alim1 ciddi sekilde yetersizdir.
Bu noktada bugday kepegi, besleyici lif igerigi ile diyet lifi takviyesi saglayarak
viicudun cesitli fizyolojik islevlerinde onemli bir rol oynamaktadir. Ayrica,
epidemiyolojik arastirmalar, lifin kardiyovaskiiler hastaliklar, metabolik
sendrom, tip 2 diyabet ve bazi kanser tiirlerinin riskini azaltabilecegini
gostermektedir (Fung, 2002; Jensen ve ark., 2004; Sayhoun ve ark., 2006; Seal,
2006; de Munter ve ark., 2007). Kepek, bugdaym tam tahil formunda
tiikketildiginde saglik agisindan 6nemli yararlar saglayabilecegi one siiriilen bir
bilesen olup, lifin yalnizca besin degeri degil, ayni zamanda besin
biyoyararlanimini da artirma potansiyeline sahiptir. Bugdayin besinsel
ozelliklerine ek olarak, kepegin bugdayin diger bilesenleriyle birlikte
degerlendirilmesi, saglik {lizerindeki etkilerinin daha kapsamli ve belirgin
bigimde ortaya konulmasini saglamaktadir (Vitaglione ve ark., 2008). Giderek
artan saglik bilinci ve siirdiiriilebilir beslenme egilimleri dogrultusunda, bugday
kepegi yeniden 6nem kazanmakta ve zengin diyet lifi igerigi sayesinde islevsel
gidalarda degerlendirilebilecek potansiyel bir bilegen olarak 6ne ¢ikmaktadir.

Bugday Kepeginin Kimyasal Bilesimi

Bugday kepeginin kimyasal igerigi; bugday tiiriine, yetistirme
kosullarina, 6glitme yontemine ve igleme tekniklerine bagl olarak degisiklik
gostermektir (Balandran-Quintana ve ark., 2015). Yiiksek besin degeri ve
fonksiyonel bilesenleri sayesinde hem insan beslenmesinde hem de enddistriyel
uygulamalarda degerli bir bilegsen olarak goze ¢arpmaktadir (Sekil 1). Tablo
1’de goriildiigii gibi kepek yiiksek oranda diyet lifi, protein, mineral ve gesitli
biyoaktif bilesenlerin benzersiz bir karigimini icerir (Erbas Kose ve ark., 2023)
(Sekil 1). igeriginde %55-60 nisasta olmayan karbonhidratlar, %1025 nisasta,
%9.6-22.0 protein, %3—8 mineral (kiil) ve %2.9-4.8 arasinda yag yer
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almaktadir (Tablo 1). Bu bilesim, bugday kepegini hem besinsel hem de
fonksiyonel agidan degerli bir gida bileseni haline getirmektedir (Chinma ve
ark., 2015; Katileviciute ve ark., 2019: Cheng ve ark., 2022; Chen ve ark.,
2024). Kepek; B-glukan, protein, mineral maddeler, B grubu vitaminleri ve
fenolik bilesiklerin biiyiik bir boliimiinii biinyesinde barindiran, bugday
tanesinin besin 6geleri bakimmdan en yogun kismini olusturmaktadir
(Balandran-Quintana ve ark., 2015; USDA, 2020).

Bugday kepegi, bugday tanesinin agirlik olarak yaklasik %15-20’sini
olusturan ve yiliksek miktarda diyet lifi (%45) igeren 6nemli bir yan iiriindiir
(Sekil 1) (Chen ve ark., 2024). Diyet lifi grubunu hemiseliiloz (%20.8-33.0),
seliiloz (9%6.5-9.9) ve lignin (%2.2-9.0) olustur (Fardet, 2010; Chinma ve ark.,
2015). Bugday kepeginin bilesiminde yer alan arabinoksilan, beta-glukan (B-
glukan) ve hemiseliiloz, kepegin fizyolojik etkilerinin ve teknolojik
Ozelliklerinin  belirlenmesinde kilit rol oynayan nisasta dis1 ana
polisakkaritlerdir. Arabinoksilan, bugday hiicre duvarinda bulunan esas nisasta
dis1 polisakkarittir (Wang ve ark., 2020).

Nisastah S Epidermis
e S

i¢ tabaka

Tiip ve
enine
hiicreler

Nucellus
epidermisi

Sekil 1. Bugday tanesinin anatomik kisimlariin sematik goriinimii (Kaynak;
Balandran-Quintana ve ark., 2015; Chen ve ark., 2024)



ZIRAAT, ORMAN VE SU URUNLERI ALANINDA ARASTIRMALAR VE
DEGERLENDIRMELER | 24

Bugday kepeginin nisasta dis1 karbonhidrat fraksiyonu %5270 oraninda
arabinoksilan igerir. Bugday kepeginde suda ¢oziinebilen arabinoksilan diisiik
olup, toplam arabinoksilanin sadece %6—10'unu olusturur. Arabinoksilanin
kepek katmanlarinda ¢oziiniirliigii, yapilarma ve hiicre bilesenleriyle
etkilesimlerine bagli olarak farklilik gosterir (Chen ve ark., 2024). Bugday
kepegi ayrica, vitaminler (%3.4), fitik asit (%]1.1), lignan (polifenol) (50 pg/g),
fitosteroller (%0.16-0.18) ve alkilresorsinoller  (%0.3) gibi biyoaktif
bilesenlerin iyi bir kaynagidir (Fardet, 2010). Bugday kepeginde doymus yag
iceriginin diisiik, sodyum igeriginin ise ¢ok diisiik oldugu belirtilmistir. Ayrica
demir, magnezyum, fosfor, ¢inko, bakir, manganez ve selenyum agisindan ¢ok
iyi bir kaynaktir (Balandran-Quintana ve ark., 2015) (Tablo 1). Bugday
kepeginin protein igerigi yalnizca goreceli olarak yiiksek olmakla kalmaz, ayni
zamanda amino asit profili de endospermden daha yiiksek kaliteye sahiptir.
Bugday kepegindeki ana sekerler, karmasik karbonhidratlardan tiiretilir ve
baslica ksiloza, arabinoza, glukoza ve tironik asitlere dayanir; ayrica ¢ok az
miktarda ramnoz ve galaktoz yaninda az miktarda da fukoza ve mannoz da
bulunur (Balandran-Quintana ve ark., 2015; Chen ve ark., 2024).

Tablo 1. Bugday kepeginin genel kimyasal bilesimi (Kuru maddede)

Icerik Ortalama miktar (%)
Toplam karbonhidratlar 60-65
Protein 9.60-22.0
Toplam yag 2.904.82
Su 9.0-10.0
Kiil (Mineraller) 4.0-7.0
Nisasta 1020
Sekerler 0.41
Toplam diyet lifi 36.5-52.4
Coziinmeyen lif 35.0-484
Coziiniir Lif 1.5-4.0
Seliiloz 6.5-9.9
Hemiseliiloz 20.8-33.0
Arabinoksilan 19.4-30.0
Lignin 2.2-9.0
Beta-glukan 1.0-3.0
Fitik asit 3.0-5.0

Kaynak (Stevenson ve ark., 2012; Balandran-Quintana ve ark., 2015; Cheng ve ark.,
2022; Chen ve ark., 2024)
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Bugday kepeginde diyet lifi

Diyet lifi, insanlarin ince bagirsaginda sindirime ve emilime direngli olan
ve kalin bagirsakta tamamen veya kismen fermente olan, yenilebilir bitki
kisimlart  veya benzer karbonhidratlardir. Diyet lifi; polisakaritler,
oligosakaritler, lignin ve ilgili bitki maddelerini igerir (Sal¢in ve Ercoskun,
2021; Cheng ve ark., 2022). Bunlar, ince bagirsakta hidrolize edilemeyen veya
emilemeyen, 10 veya daha fazla monomer birimi igeren karbonhidrat
polimerleridir. Ancak, diyet lifi kalin bagirsakta fermente edilerek kisa zincirli
yag asitleri iiretilir (Jones, 2014). Tam bugday tanesinin lif igerigi, kuru
agirhgm %11.6 ile 12.7 arasinda degismektedir (Budhwar ve ark., 2020).
Tohumun dis katmanlarinda (meyve kabugu ve tohum kabugu) bulunan lifin
biiyiik kismi, genellikle bugday kepegi olarak adlandirilir. Bu, lifin en zengin
kaynaklarindan biridir ve %46's1 nisasta disi polisakkarit icerir. Kepekte
bulunan ana nigasta dig1 polisakkaritler sirasiyla arabinoksilan, seliiloz ve beta-
glukandir; bunlar kepek nisasta dis1 polisakkaritlerinin sirastyla %70, %24 ve
%6'sm1 olusturur (Katileviciute ve ark., 2019; Cheng ve ark., 2022).

Bugdaydaki ¢oziiniir lifin konsantrasyonu, diger tahillara gére 6nemli
6l¢iide daha diisiiktiir; 6rnegin, arpa ve yulaf sirasiyla %3—11 ve %3—7 arasinda
¢Oziiniir lif icerirken, bugdayda bu oran %1'in altindadir (Wood, 1997). Bugday
kepeginin toplam agirliginin genellikle %50'sinden fazlasi diyet lifinden olusur.
Bunun da %90'indan fazlasi ¢oziinmeyen diyet lifidir. Avrupa'da Onerilen
giinlik diyet lifi alimi, AOAC yo6ntemine dayali olarak 25 g/giin olarak
belirlenmistir. Avrupa'da ortalama diyet lifi alimlar, kiigiik ¢cocuklar i¢in giinde
10 ila 20 g ve yetiskinler i¢in giinde 16 ila 29 g arasinda degismektedir
(Stevenson ve ark., 2012).

Seliiloz ve Lignin

Seliiloz ve lignin, bugday kepeginin temel yap1 taslar1 olup, 6zellikle
kepegin diyet lifi fraksiyonunda oOnemli yer tutan ¢oziinmez diyet lifi
bilesenleridir. Bu bilesenler, kepegin mekanik 6zelliklerini, biyolojik direncini
ve endiistriyel kullanim potansiyelini biiyiik 6l¢iide belirler. Seliiloz, bugday
kepegi de dahil olmak {izere ¢ogu bitki materyalinin hiicre duvarini olusturan
¢Oziinmez bir diyet lifi bilesenidir (Katileviciute ve ark., 2019: Cheng ve ark.,
2022; Chen ve ark., 2024) ve dogada en bol bulunan dogal polimerdir. Bugday
kepeginde selilloz oranmin kuru maddede %6.5-9.9 arasinda oldugu
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bildirilmistir (Chen ve ark.,, 2024). Insan sindirim sistemi, seliilozu
parcalayacak seliilaz enzimlerine sahip olmadig1 i¢in seliiloz sindirilemez ve bu
nedenle diyet lifi 6zelligi gosterir (Sal¢in ve Ercoskun, 2021). Seliilozun yiiksek
absorbsiyon ve su tutma yetenegi, bagirsak hareketlerini diizenleyici etki
gostermesine neden olur. Coziinmez lifler grubunda yer almasi, digk1 hacminin
artmasin1 ve bagirsaktan gecis siliresinin kisalmasimi saglayarak kabizligin
onlenmesine yardimer olur (Cheng ve ark., 2022). Seliiloz, kepegin anatomik
katmanlarinda esit olmayan bir sekilde dagilmistir. Dis perikarp seliilloz
acisindan en zengin katmandir. Bu katmanin bilesiminde %21.4-27.8 oraninda
seliiloz bulunur. Seliiloz, bugday kepeginin en bol bulunan bilesenlerinden biri
olmasina ragmen, parcalanmasi zordur. Seliiloz, soguk ve sicak suda, seyreltik
asit ve seyreltik alkali ¢ozeltilerde ¢oziinmez. Bu durum, gida endiistrisinde tam
olarak kullanilamamasina neden olur (Chen ve ark., 2024).

Lignin, kepekteki toplam diyet lifinin énemli bir pargasidir. Kimyasal
olarak, aromatik alkoller ve diger hiicre duvar bilesenlerinden olusan bir fenil
propan tiirevidir. Lignin, hiicre ¢eperine sertlik ve saglamlik kazandirir. Bugday
kepeginde lignin orani, kuru bazda %2.2-9.0 (veya ortalama %5.6) arasinda
degisir. Lignin, lifi hidrofobik hale getirir, bu da enzimatik ayrigmaya ve
ince/kalin bagirsaktaki bakteri ayrismasina karsi direng gosterir (Salgin ve
Ercoskun, 2021; Cheng ve ark., 2022, Chen ve ark., 2024). Bu nedenle, lignin
diskida neredeyse tamamen geri kazanilabilir. Lignin, hiicre duvarimdaki
seliiloz ile sik1 bir sekilde ester baglar araciligiyla baglanir ve hiicre duvarina
niifuz ederek sert bir matris olusturur. Bu kompleks yapi, kepegin dis
katmanlarinin gegirimsizligine katkida bulunur. Lignin; suberin ve kiitin ile
birlikte, kalin bagirsakta kanser olusumunu engelleyici 6zelliklerinden dolay1
onemlidir. Aleuron tabakasinin lignin igerigi (yaklasik 0.38 pg/mg) cok
diisiiktiir. Kepekte bulunan lignin tiikketim esnasinda istenmeyen bir tat
birakmaktadir. Bugday kepegi, yiiksek selilloz ve lignin igerigi sayesinde
biyosorbent materyal olarak iglev gorir ve agir metal iyonlar1 gibi c¢esitli
inorganik ve organik toksik maddelerin giderilmesi igin kullanilabilir (
Katileviciute ve ark., 2019).

Arabinoksilan
Arabinoksilan, bugday hiicre duvarlarinda bulunan ve nisasta dis1 ana

polisakkarittir. Bugday kepeginin nisasta dis1 karbonhidrat fraksiyonunun
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%352-70'ini arabinoksilan olusturur. Bugday kepeginin kuru agirliginin ise
genellikle %19-30'u arabinoksilandir (Cheng ve ark., 2022). Arabinoksilan
kepegin farkli anatomik katmanlarinda farkli miktarlarda ve yapisal 6zelliklerle
bulunur. Suda ¢oziiniir arabinoksilan ve suda ¢6ziinmez arabinoksilan olarak
iki gruba ayrilir. Bugday kepegindeki toplam arabinoksilanin yalnizca %6—10'u
suda ¢Oziliniir. Arabinoksilanin ¢apraz baglanma derecesi, fenolik bilesikler
tarafindan, 6zellikle ferulik asit dehidrodimerleri araciligiyla saglanir (Cheng
ve ark., 2022). Bu ¢apraz baglanma, bilesenlerin kepekten salinimini sinirlar.
Arabinoksilan'in yapisi, onun fizyokimyasal etkilerini, fermantasyon siirecini
ve bagirsak florasini diizenlemesini belirler. Arabinoksilan insan viicudunun
yemek sonrasi kan glikoz seviyesini diizenleyebilir. Arabinoksilan agisindan
zengin liflerin, Tip II diyabetli hastalarda glisemik kontrolii 6nemli Ol¢iide
iyilestirdigi kanitlanmistir. Giinde 15 gram arabinoksilan ac¢isindan zengin lif
takviyesi, Tip II diyabetli kisilerde glisemik kontrolii belirgin sekilde
iyilestirebilmektedir. Arabinoksilan viicudun glikoz toleransini artirabilir (Boll
ve ark., 2016). Bu durum, insiilin duyarliliginin ve bagirsak florasi
fermantasyonunun iyilestirilmesiyle iligkilidir. Bugday lifindeki arabinoksilan,
bugday kepegi yagindaki ¢oklu doymamis yag asitleri ve fitosteroller ile
birlikte, viicudun kolesterol sentezi ve kan lipid seviyesi iizerinde inhibitor
(engelleyici) etkiye sahiptir. Bu etkiler, safra asitlerinin metabolizmas1 ve
atilimiyla baglantilidir.

Diyet lifi, kolon (kalin bagirsak) i¢inde fermente edilerek kisa zincirli
yag asitleri iiretir. Bu fermente edilebilir arabinoksilanlar, prebiyotik 6zellik
gosterirler. Arabinoksilan kolondaki mikrofloray1 (6zellikle bifidobakteri)
etkileyerek konakgr sagligimi olumlu yonde etkileyebilir (Requena ve ark.,
2018). Arabinoksilanin yapisal 6zellikleri (viskozite, jel olusturma yetenegi)
hamurun reolojisini ve nihai iiriin (6zellikle unlu mamuller) kalitesini etkiler.
Arabinoksilan kepekten ¢oziniir diyet lifi olarak ekstrakte edildiginde,
gidalarda kivamlastirict ve baglayici olarak kullanilabilir ve emiilsiyonun
stabilize edilmesine yardimc1 olur. Bugday kepegi, esas olarak etanol iiretimi
icin fermente edilebilir sekerler kaynagi olarak bir biyorafineri baglaminda
hammadde olarak onerilmistir. Bu siirecte arabinoksilan da énemlidir (Cheng
ve ark., 2022). Ozetle, arabinoksilan, bugday kepeginin temel polisakkaritidir;
yapisi biiyiik 6l¢iide ferulik asit ¢apraz baglanma derecesine baglidir ve bu
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yapisal 6zellikler onun ¢oziiniirliigiinii, ekstrakte edilebilirligini ve 6zellikle
glisemik kontrol ve lipid metabolizmasi iizerindeki saglik faydalarini belirler.

B-glukan

Bugday kepegi bilesiminde yer alan Beta-glukan (B-glukan), 6zellikle
saglik lizerindeki olumlu etkileri nedeniyle biiyiik ilgi géren énemli bir ¢oziiniir
diyet lifi bilesenidir (Gani ve Benjakul, 2019). Kuru madde bazinda, bugday
kepegi kiitlesinin %1-3'i B-glukanlardan olusmaktadir. B-glukan, bugday
tanesinin esas olarak aleuron tabakasinda ve alt-dekstrin tabakasinda bulunur.
Aleuron tabakasi kepek katmanlari arasinda B-glukan acisindan en zengin
kisimlardan biridir ve kuru bazdaki kimyasal bilesiminde %3.9—4.8 oraninda f3-
glukan bulundugu bildirilmistir. Beyaz bugday kepegindeki f-D-glukan igerigi,
kirmizi bugday kepegindekinden daha yiiksektir (Wood, 2007). Bugday
kepegindeki B-glukan igerigi, arpa ve yulaf gibi diger tahillara gére daha
diistiktiir. B-glukan, gida endiistrisinde fonksiyonel bir bilesen olarak potansiyel
O6nem tagimasinin yani sira, insan saglig1 lizerinde faydali fizyolojik etkileri
nedeniyle son yillarda iizerinde daha fazla durulmaktadir. B-glukan, tahil
iirlinlerinin kan lipidlerini diizenlemedeki 6nemli bir parcasi olarak kabul edilir.
Bu etkinin temel nedeni, ¢oziiniir bir diyet lifi olarak ince bagirsakta sagladigi
viskozitedir. f-glukan, safra asitlerinin viicut tarafindan emilimini engelleyerek
ve ince bagirsakta safra asitleriyle birleserek kolesterol sentezini etkiler. -
glukan tiiketimi safra asitlerinin ve kolesteroliin viicuttan atilimimi artirir
(Cheng ve ark., 2022). Viicudun insiilin konsantrasyonunu diislirebilir ve
insiilin direncini iyilestirebilir; bu da dolayl olarak kolesterol sentezini azaltir.
Ancak, B-glukan iceriginin diisiik olmasi nedeniyle, bugday kepeginin kan
lipidlerini diizenlemede, -glukan a¢isindan zengin olan yulaf ve yulaf kepegi
ile karsilastirildiginda gozlemlenebilir bir etkisinin olmadigi yoniinde
calismalarda bulunmaktadir. B-glukanin kan glikoz diizeyini diizenleyici
fizyolojik etkilerinin de oldugu bildirilmektedir (Yu ve ark., 2014). B-glukanin
hipoglisemik aktivitesi, midenin bosalma siiresi ve insiilin seviyeleri ile
yakindan iligkilidir. Ayni1 zamanda karacigerdeki insiilin direnci ile de
baglantilidir. B-glukan glikozun bagirsaktaki emilimini azaltarak ve kana
karismasin1 yavaslatarak kan sekeri seviyesinin kontrol altina alinmasinda
onemli bir rol oynar. B-glukan, bugday kepegi diyet lifinin prebiyotik

bilesenleri arasinda yer alir. Kolondaki mikroflora tarafindan fermente edilerek
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kisa zincirli yag asitleri olusturabilir. Antioksidan, antikanser ve
kardiyovaskiiler hastaliklar1 oOnleyici etkileri oldugu konusunda da ciddi
bulgular mevcuttur. Bugday kepeginden ¢oziiniir diyet lifi olarak ekstrakte
edilen B-glukan, gida sanayinde kivamlastirict ve baglayici olarak
kullanilabilir, bdylece jel ve emiilsiyonun stabilitesini korumaya yardimci olur
(Gani ve Benjakul, 2019).

Fitik asit

Bugday tanesinde ve bugday kepeginde dogal olarak bulunan organik bir
bilesik olan fitik asit (fitat), bugdayin en kritik biyoaktif bilesenlerinden biridir.
Fitik asit, Ozellikle fosforun ana depo formu olarak gorev yapmasi ve
minerallerin biyoyararlanim iizerindeki giiclii etkisi nedeniyle hem beslenme
hem de saglik agisindan biiyiik 6neme sahiptir (Stevenson ve ark., 2012). Bu
bilesik, tahil tanelerinin dis katmanlarinda, &zellikle perikarp ve aleuron
tabakasinda yogunlagmakta, daha diisiik miktarlarda ise embriyoda yer
almaktadir (Cheryan, 1980). Tahil tanesindeki toplam fitik asidin yaklasik
%901 aleuron tabakasinda, %10’u ise embriyo kisminda bulunmaktadir (Dost
ve Tokul, 2005). Bu nedenle, fitik asit miktar1 6giitme islemi sirasinda
uzaklastirilan fraksiyonlara bagl olarak degigsmektedir. Beyaz un neredeyse hig
fitat icermezken, bugdaymn kuru agirlik {izerinden yaklagik %1.13 fitik asit
icerdigi (Cheryan, 1980) ya da ham iiriin olarak %3 seviyelerinde bulundugu
bildirilmistir (Stevenson ve ark., 2012). Rafine unlarda fitik asit miktar1 200—
400 mg/100 g arasinda degisirken, tam bugday unlarinda bu deger 600—1000
mg/100 g diizeyindedir (Febles ve ark., 2002). Bugday kepeginde ise kuru
agirlik izerinden %3 ila 5'1 (3116-5839 mg/100 g) arasinda degisen miktarlarda
fitik asit bulunur (Bilgicli ve Ibanoglu, 2007). Ortalama 2—3 yemek kasig1 ticari
bugday kepegi porsiyonu yaklagik 200-300 mg fitik asit icermektedir.

Fitik asidin baslica olumsuz etkisi, besin maddelerinin, &zellikle
minerallerin biyoyararlanimimi diigiirmesidir. Bu nedenle fitik asit, bir anti-
besin bilesigi olarak da kabul edilir. Fitik asit, sindirim sistemi i¢inde basta
cinko (Zn), demir (Fe) ve magnezyum (Mg) olmak iizere minerallerle kimyasal
kompleksler (selat) olusturur. Bu kompleksler ince bagirsakta sindirime direng
gosterir.  Minerallerle olusan bu  kompleksler, ilgili minerallerin
biyoyararlanimini 6nemli dl¢lide azaltir (Stevenson ve ark., 2012; Balandran-
Quintana ve ark., 2015).
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Diyetleri biiyiik olgiide tahil ve baklagil bazli olan veya esansiyel
mineraller agisindan marjinal olan popiilasyonlar i¢in bu durum potansiyel bir
halk saglig1 sorunu olusturabilir. Vejetaryenler, genellikle omnivorlardan daha
yiiksek fitat alimmna sahip olmalarina ragmen, adaptasyon mekanizmalari
sayesinde genellikle yeterli ¢inko ve demir durumuna sahip olsalar da,
biyoyararlanim bir miktar tehlikeye girebilir. Gilinlik alinmas1 gereken
miktardan fazla fitik asit tiiketimi, ¢inko emilimini azaltarak istahsizlik,
dermatit, enfeksiyonlara kars1 direncin diismesi, bagisiklik sisteminin olumsuz
etkilenmesi ve gece korliigii gibi sorunlara yol acabilir (Stevenson ve ark.,
2012).

Fitik asit, anti-besin olarak goriilmesinin yani sira, baz1 fizyolojik
faydalar sunan biyoaktif bir bilesik olarak da kabul edilmektedir. Fitik asidin
antioksidan fonksiyonlara sahip oldugu rapor edilmistir (Yoon ve ark., 1983).
Fitik asidin, yemek sonrasi besin emilimini yavaglatarak kan sekeri diizeyinin
kontrol altina alinmasina yardimci oldugu belirtilmistir. Calismalar, fitik asidin
kandaki plazma kolesterol ve trigliserit seviyelerinde diisiise yol acabilecegini
gostermistir gosterilmistir (Coudray ve ark., 1997; Van den Heuvel ve ark.,
1999; Vitali ve ark., 2008). Fitik Asit bilesigi, kolon ve meme timor
olugmasinda potansiyel anti-timor aktiviteye sahiptir. Kolon kanserini
onlemede ve tedavisinde rol oynayan bir faktor olabilir. Fitik asidin, si¢anlarda
bobrek tagt olusumunu engelledigi gosterilmistir (Chen ve ark., 2024).

Kepek ve tam tahillardaki fitik asidin mineral emilimi iizerindeki
olumsuz etkisini azaltmak, fitik asidin hidrolizini saglamak yoluyla
miimkiindiir. Fermantasyon ve firinlama gibi islemlerin fitat hidrolizine yol
acarak mineral biyoyararlanimi {izerinde faydali bir etkiye sahip oldugu
gosterilmistir. Ekmek yapiminda mayalama igleminin, kepekteki fitat icerigini
azaltabildigi bildirilmistir (Stevenson ve ark., 2012; Cheng ve ark., 2022).

Bugday kepeginin saghklh beslenmede yeri ve 6nemi

Bugday kepegi yiiksek diyet lifi ve biyoaktif bilesik igerigi sayesinde
insan sagligi lizerinde ¢ok ¢esitli olumlu etkileri olan 6nemli bir bugday yan
iriiniidiir. Kepegin ve bilesenlerinin (6zellikle diyet lifinin) kardiyovaskiiler
hastaliklarin 6nlenmesi, glikoz ve lipid metabolizmasinin diizenlenmesi ve
gastrointestinal sistem sagliginin iyilestirilmesi gibi alanlarda miikemmel

fizyolojik etkiler gosterdigi bildirilmistir (Cheng ve ark., 2022). Bugday
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kepeginin en bilinen ve en giiglii etkileri sindirim sistemi {lizerinedir. Bugday
kepegi, yiiksek oranda ¢oziinmez lif igerir. Coziinmez lifler, agirliklarinin 20
katina kadar su absorbe etme kapasitesine sahip olduklari i¢in diski hacminin
artmasin1 saglar. Digki hacmindeki artis, bagirsak sagligi ve hastaliklarin
onlenmesiyle iligkilidir. Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) ve Birlesik
Krallik Bilimsel Danisma Komitesine (SACN) gore, tiiketilen her 1 gram
bugday kepegi lifi, giinliik disk1 agirliginda yaklagik 5 gramlik bir artisa neden
olur (bu miktar meyve ve sebze gibi diger liflere gore daha yiiksektir)
(Stevenson ve ark., 2012). Bugday kepeginin laksatif etkisi, kabizligin
Onlenmesine yardimer olur. Ancak, kaba bugday kepegi diski su igerigini
artirarak diskiyr yumusatici bir etki gosterirken, ince kepegin zit etkiye sahip
oldugu belirtilmistir. Bugday kepegi, esas olarak yiiksek seliiloz ve hemiseliiloz
icerigi sayesinde diskiyr yumusatarak ve hacmini artirarak bagirsaktan gecis
siiresini kisaltir (Stevenson ve ark., 2012; Cheng ve ark., 2022). Gegis siiresinin
kisalmasi, kolonda toksik kalintilarin birikmesini engelleyerek kolon-rektum
kanseri riskini azaltir. Yapilan bir ¢aligma, giinde 20 g bugday kepegi ilavesinin
gecis siiresini 2.75 giinden 2.0 giine diisiirdiiglinii gbstermistir. Bugday kepegi
lifi, kolon kanserini 6nleme veya azaltma potansiyeli nedeniyle incelenmistir.
Bu koruyucu etkinin nedenlerinden biri, kepek lifinin kalin bagirsakta fermente
edilerek kisa zincirli yag asitleri, 6zellikle de biitirat {iretimine yol agmasidir.
Kisa zincirli yag asitleri, kolon kanserine kars1 koruyucu bir madde olarak
kabul edilir ve kanser hiicrelerinin biiylimesini engelledigi diisiiniilmektedir.
Bugday kepegindeki fitokimyasallar da kolon kanseri 6nlenmesi ve tedavisinde
onemlidir. Ornegin, kepekte bulunan lignanlarmn, kolon kanseri SW480
hiicrelerinde tiimor karsitt aktiviteye dahil oldugu bulunmustur. Ayrica
alkilresorsinoller gibi fenolik lipitlerin de antikanser aktiviteleri sergiledigi
belirtilmigtir. Kepegin diskidaki ikincil safra asitlerinin konsantrasyonunu ve
mutajenik aktiviteyi 6nemli Olgiide azaltti1 rapor edilmistir (Cheng ve ark.,
2022) (Sekil 2).
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Sekil 2. Bugday kepegindeki 6nemli bilesenler ve bunlarin sagliga etkileri

Diyet lifi (polisakkaritler, oligosakkaritler ve lignin) kalin bagirsakta
tamamen veya kismen fermente edilerek kisa zincirli yag asitleri olusturur.
Bugday kepegi, bir prebiyotik bilesen olarak kabul edilir ve kolon
mikroflorasini olumlu yonde etkileyebilir (Balandran-Quintana ve ark., 2015).
Bugday kepegi, Tip 2 diyabet ve obezite riskini azaltma potansiyeli ile de
iligkilendirilmistir. Kepek bilesenlerinin (arabinoksilan ve f-glukan) kan glikoz
regiilasyonu iizerinde olumlu fizyolojik etkileri oldugu bilinmektedir.
Arabinoksilan agisindan zengin liflerin, Tip II diyabetli hastalarda glisemik
kontrolii 6nemli Ol¢iide iyilestirdigi gosterilmistir. Arabinoksilan'n glikoz
toleransin1 artirdig, insiilin duyarliligini iyilestirdigi ve metabolik siiregleri
diizenleyerek Tip 2 diyabetin hafifletilmesinde rol oynadig: diisiiniilmektedir
(Cheng ve ark., 2022). B-glukanin kan glikozu iizerindeki etkisi, midenin
bosalma siiresi ve insiilin seviyeleri ile yakindan iligkilidir. p-glukanin
hipoglisemik aktivitesi, karaciger insiilin direnci ile de iligkilidir.

Diyet lifi alimi ile obezite arasinda ters bir iliski vardir. Bu durum,

tokluk hissinin artmasi, enerji aliminin azalmasi ve digkidan enerji kaybinin
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artmasiyla iligkilidir. Bugday kepegi tiiketiminin, 8 yillik bir ¢alismada 20
g/glin artis icin ortalama 0.36 kg agirlik artigini azaltti1 gdzlemlenmistir. Diyet
lifi, midede uzun siire kalarak tokluk hissi yaratir ve gereksiz gida alimini
azaltir (Balandran-Quintana ve ark., 2015).

Bugday kepeginin kan lipid diizeyleri iizerindeki etkilerine iligskin
bulgular tutarsizlik gostermekle birlikte, B-glukanin lipid metabolizmasinin
diizenlenmesinde 6nemli bir rol istlendigi kabul edilmektedir. B-glukan, ince
bagirsakta olusturdugu viskoz ortam araciligiyla safra asitlerine baglanarak
emilimlerini smirlar ve boylece kolesterol sentezini dolayli olarak azaltir.
Ayrica, safra asitleri ve kolesteroliin atilimim artirarak lipid metabolizmasinin
dengelenmesine katki saglar (Cheng ve ark., 2022). Kepek proteinleri (6zellikle
¢Oziinlir proteinler) lipid sindiriminde kilit enzimler olan pankreatik lipaz1 ve
pregastrik lipazi in vitro ortamda inhibe etme potansiyeli gostermistir.
Kepekten elde edilen anjiyotensin I-doniistiiriicii enzimi inhibe eden biyoaktif
peptitler, kan basincinin diizenlenmesinde rol oynayarak kardiyovaskiiler
hastaliklar i¢in koruyucu etki gosterebilir (Balandran-Quintana ve ark., 2015).

Bugday kepegi, yiiksek oranda fenolik bilesikler ve diger biyoaktif
maddeler (flavonlar, lignanlar vb.) igerir. Fenolik bilesiklerin ana rolii
antioksidan ve antikanser etkiler saglamaktir. Kepegin baskin antioksidani olan
ferulik asit, antioksidan potansiyeline sahiptir (Fardet, 2010). Aleuron
bakimindan zengin fraksiyonlar, daha yiiksek antioksidan aktivite sergiler.
Bugday kepegi, potasyum, fosfor, magnezyum ve c¢inko gibi Onemli
minerallerin 6nemli bir kaynagidir (Cheng ve ark., 2022; Chen ve ark., 2024).
Ancak kepekteki fosforun biiyiik bir kismu fitik asit (fitat) formunda bulunur.
Fitik asit, ¢inko (Zn), demir (Fe) ve magnezyum (Mg) gibi minerallerle
kompleksler olusturarak bu minerallerin ince bagirsakta biyoyararlanimini
diisiirebilir (Deroover ve ark., 2020; Balandran-Quintana ve ark., 2015).
Mineral emilimi {izerindeki bu olumsuz etkinin azaltilmasi i¢in fermantasyon
ve firinlama gibi islemlerin (fitat hidrolizine yol agan) mineral biyoyararlanim1
iizerinde faydali bir etkiye sahip oldugu gosterilmistir. Ayrica kepegin uzun
stireli tiikketiminin, Onerilen kalsiyum alimina sahip gen¢ kadinlarda kemik
dongiisii belirteclerini etkilemedigi de belirtilmistir (Stevenson ve ark., 2012)
(Sekil 3).
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Sekil 3. Bugday kepeginin icerigi ve sagliga faydalar

Bugday kepegi, ozellikle B-glukan ve arabinoksilan gibi ¢coziiniir lifler ve
biyoaktif bilesikler araciligiyla kan lipid ve glikoz seviyelerini diizenleyerek
kardiyovaskiiler hastaliklara karsi koruyucu bir mekanizma gelistirir (Cheng ve
ark., 2022).

Kepegin pisirilmis iiriin eldesinde kullanimi

Kepek baglica ekmek, biskiivi, kurabiye, kek, kahvaltilik gevrek,
makarna, eriste ve ¢orek gibi firinlanmis ve tahil bazli {iriinlerde
kullanilmaktadir. Ekmek yapiminda kepek ilavesi besin degerini artirsa da
yiiksek oranlarda kullanimi gluten yapisim1 bozarak hacim, doku ve duyusal
ozellikleri olumsuz etkiler (Cheng ve ark., 2022). Bu nedenle ekmek yapiminda
kepek orami genellikle %5-30 arasinda kullamlir (Onipe ve ark., 2015). Ince
taneli kepek, fermentasyon, 6n hidrasyon ve enzimatik islemler ekmek
kalitesini (hacim, yumusaklik, lezzet) ve depolama 6zelliklerini iyilestirmek
icin kullanilir, Biskiivi ve kurabiyelerde kepek sertlik ve gevrekligi azaltirken,
glisemik indeksi diisiirerek saglik agisindan fayda saglar (Silveira ve ark., 2015;
Cheng ve ark., 2022). Keklerde kepek miktar1 ve pargacik boyutu kaliteyi
belirler ve uygun miktarlarda kullanimi iiriin kabuliinii korur. Ayrica kepek,
kahvaltilik gevreklerde, makarna ve eristede besin degerini artirmak amaciyla
kullanilir. Ancak kepegin bu gidalarda kullanimi gluten yapisini zayiflatarak
kaliteyi diisiirebilir (Zhang ve ark., 2019). Makarnaya %30 oraninda bugday
kepegi ilavesinin, iirlinii diyet lifi bakimindan zenginlestirerek tatmin edici
duyusal 6zellikler ve iyi pisirme performansi sagladig bildirilmistir (Sobota ve
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ark., 2015). Ancak, kepek oraninin agir1 artirtlmast makarnanin mikro yapisini
olumsuz etkileyerek kalite diisiisiine ve tiiketici begenisinin azalmasina neden
olabilmektedir. Bununla birlikte, yiliksek miktarda kepek kullanilmasi
gerektiginde, ince Ogiitilmiis kepek ilavesi bu olumsuz etkileri
azaltabilmektedir (Alzuwaid ve ark., 2020; Cheng ve ark., 2022).

Bugday kepeginin diger kullanim yerleri

Bugday kepegi yalnizca hayvan yemi ve pisirilmis bazi gidalarin
iiretilmesinde degil, yiiksek lif, protein ve biyoaktif bilesik icerigi sayesinde
cok cesitli endiistriyel ve biyoteknolojik uygulamalarda degerlendirilen 6nemli
bir yan {iriindiir. Pigirilmis gidalar diginda kepegin baglica kullanim alanlar {i¢
ana grupta toplanabilir. Bunlar; biyoteknolojik uygulamalar, cevresel-
endiistriyel kullanimlar ile gida ve igcecek uygulamalaridir (Cheng ve ark.,
2022). Kepek diisiik maliyetli bir substrat olarak enzim (ksilanaz, fitaz, proteaz,
amilaz, lakkaz vb.), organik asit (ferulik asit, laktik asit) ve biyoaktif bilesik
(peptitler, GABA) fiiretiminde yaygin bicimde kullanilmaktadir. Ayrica
lignoseliilozik yapisi sayesinde biyoetanol, biyobutanol ve biyohidrojen gibi
biyoyakitlarin {iretimi i¢in de degerlidir.

Kepek cevresel ve endiistriyel kullanim alani olarak yiiksek seliiloz ve
lignin igerigi sayesinde agir metal gideriminde biyosorbent olarak, toksik boyar
maddelerin biyolojik bozulmasinda substrat olarak ve probiyotik bakterilerin
immobilizasyonunda tasiyict materyal olarak kullanilmaktadir. Ayrica
nanoteknoloji alaninda nanoyap1 ve biyo-kompozit iiretiminde, aktif karbon
kaynag1 olarak da potansiyel gostermektedir. Kepek fermente iceceklerin
gelistirilmesinde, sosis ve kofte gibi et liriinlerinde lif takviyesi olarak ve B12
vitamini  ile  zenginlestirilmiy  fermente  un/kepek  iriinlerinde
kullanilabilmektedir. Genel olarak, kepek siirdiiriilebilir {iretim, ¢evre dostu
biyoteknolojik siirecler ve fonksiyonel gida gelistirme agisindan ¢ok yonlii bir
hammadde olarak 6ne ¢ikmaktadir (Katileviciute ve ark., 2019).

Bugday kepegi, yalnizca gida tiriinlerinde ana bilesen olarak degil, ayni
zamanda iiretim siireglerinde yardimci madde olarak da kullanilmaktadir.
Ozellikle yogurt iiretiminde, probiyotik mikroorganizmalarin hiicre sabitleme
tastyicisi olarak bugday kepeginin kullanimi, yogurdun besin degerini ve kalite
ozelliklerini olumlu yo6nde etkilemektedir (Terpou ve ark., 2017). Ayrica,
bugday kepegi islenmis et iiriinlerinde, 6zellikle kdfte ve sucuk gibi tirtinlerde,
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diyet lifi kaynagi olarak dogrudan katki maddesi seklinde degerlendirilmektedir
(Sarigoban ve ark., 2009; Hjelm ve ark., 2019).

SONUC

Kepek, bugday 6gilitme sanayinde modern un eldesinde yliksek besin
degeri ve zengin diyet lifi igerigiyle dnemli bir yan iiriin olup, kardiyovaskiiler
ve bagirsak sagligmi destekleyen fizyolojik faydalar sunmaktadir. Ancak,
kepegin duyusal oOzellikler ve doku fizerindeki olumsuz etkileri tiiketici
kabuliinii simirlamaktadir. On isleme ve yenilik¢i teknolojiler (enzim ve
mikrobiyal teknolojiler gibi) kullanilarak, kepegin besin degeri artirilabilir ve
kabulii iyilestirilebilir. Avrupa basta olmak tizere bircok iilkede diyet lifi alim1
Onerilen seviyenin altindadir. Kepek acisindan zengin gidalarin tesviki, digki
hacmi ve bagirsak gecis siiresinin iyilestirilmesi gibi saglik faydalari nedeniyle
onemlidir ve bu durum saglik otoriteleri tarafindan da desteklenmektedir.
Kepek beslenme ve saglik alaninda fonksiyonel gida hammaddesi olarak
diyabet ve dejeneratif hastaliklarla miicadelede tamamlayici bir rol oynayabilir.
Sonug olarak, kepegin tiim fraksiyonlarinin verimli sekilde kullanilmasi,
yliksek katma degerli {iriinlerin 6ncelikli iiretimi ve atik doniisiimii yoluyla sifir
atik hedefine ulasilmasi, siirdiiriilebilir gida ve saglik sistemleri i¢in kritik

O6neme sahiptir.
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53 | 978-625-7636-85-8 | Different Views And Approaches In Health Sciences Edited By: Assist. Prof. Dr. Miisliim Toptan
Spec. Dr. Zeliha Ayhan
54 | 978-625-7636-82-7 | Important Issues In Health Sciences Edited By: Prof. Dr. Mehmet Bayraktar
55 | 978-625-7636-71-1 | Overview To Covid-19 Pandemic Editors: Assist. Prof. Dr. Serif Kurtulug
Assoc. Prof. Dr. Nebiye Yentur Doni
56 | 978-605-70345-1-9 | The Place And Definition Of Fibrous Astrosides In The Studies Senay Deveci, Engin Deveci,
ilhan Ozdemir, Firat Asir
57 | 978-625-7562-84-3 | Perspectives In Health And Medicine Komisyon
58 |978-625-7562-59-1 | Overview Of Some Current Medicine Issues Editor: Assoc. Prof. Dr. Bilge Aslan
59 |978-625-8061-95-6 | Multidisciplinary Perspectives In Educational And Social Science Komisyon
60 | 978-625-8007-99-2 | Trends In Interprofessional Care Management In Healthcare Komisyon
61 |978-625-8007-85-5 | Towards The Multilevel Approach In Medical Sciences Komisyon
62 | 978-625-7562-94-2 | Updates In Internal Sciences For 2021 Komisyon
63 | 978-625-8007-75-6 | Histopathological Research Techniques Of Blood Tissue Komisyon
64 | 978-625-8007-01-5 | Developments In Different Surgical Subjects Komisyon
65 | 978-625-8423-51-8 | Strategies In Health During The Covid-19 Pandemic Editor: Cigdem Cerit
66 | 978-625-8405-63-7 | New Reviews In Medicine Editors: Fikriye Yasemin Ozatik, Orhan Ozatik
67 | 978-625-7636-75-9 | Néropsikiyatriye Ve Agriya Multidisipliner Yaklasim Editor: Dr. Ogr. Uyesi Ulker Atilan Fedai
68 | 978-605-7695-72-7 | Otizm Spektrum Bozuklugu Olan Bireyler Icin Akran Aracili Dr. Erkan Yarimkaya, Prof. Dr. Ekrem Levent
Uyarlanmis Fiziksel Aktivite Ornekleri ilhan, Dog. Dr. Necdet Karasu
69 | 978-605-7695-15-4 | Oral Anti Kanser Terapi Huri Seval Gonderen Cakmak
70 | 978-605-7875-50-1 | Ozel Oftalmoloji-I- Editor Clineyt Karaaslan
71 | 978-625-7029-37-7 | Engelli Cocuga Sahip Annelerin Psikolojik Iyi Oluslart: Dr. Ogr. Uyesi Demet Vural Yiizbasi
Bir Model Onerisi
72 | 978-625-7687-40-9 | Cereal Grain: Productions And Improvement Edited By: Assoc. Prof. Dr. Fatih C1g
73 | 978-625-7279-66-6 | New Approaches And Applications In Agriculture Edited By: Assoc. Prof. Dr. Mehmet Firat Baran
74 | 978-625-8405-82-8 | Towards A Precision Animal Nutrition Edited By: Assist. Prof. Dr. Aynur Bilmez
Ozgmar
75 | 978-625-7914-59-8 | Acnextsl MarepuansHoil KyneTypsl Tropkckux Haponos A. Cammarapos, 3.M. Kanaxanosa
76 | 978-625-7687-41-6 | Innovative Approaches In Meadow- Rangeland And Forage Crops Editor: Assoc. Prof. Dr. Seyithan Seydosoglu
77 | 978-625-7687-44-7 | Research In Medicinal And Aromatic Plants Editor: Assist. Prof. Dr. Giilen Ozyazic1
78 | 978-605-70345-0-2 | Aquaculture And Biotechnology Latife Ceyda Irkin
79 | 978-625-7636-03-2 | Veterinary Medicine And A New Look At Beekeeping Edited By: Assist. Prof. Dr. Tuba Ozge Yasar
80 |978-625-7636-37-7 | Crop Production And Influencing Factors Abdulgani Devlet
81 |[978-625-7562-37-9 | Theoretical And Practical New Approaches In Cereal Science And Edited By: Assoc. Prof. Dr. Mehmet Karaman
Technology
82 | 978-625-7636-89-6 | Sustainable Forage Production And Ecological Safety Edited By: Assoc. Prof. Dr. Giilcan Demiroglu
Topgu, Assoc. Prof. Dr. Seyithan Seydosoglu
83 | 978-625-7562-11-9 | Fertilizers And Their Efficient Use In Sustainable Agriculture Edited By: Assoc. Prof. Dr. Korkmaz Bellitiirk
Assoc. Prof. Dr. Zubair Aslam
84 | 978-625-7562-09-6 | Recent Headways In Pomology Edited By: Assist. Prof. Dr. Mine Pakyiirek
85 [978-625-8405-81-1 | Alternative Paths To Sustainable Agriculture Editor Assoc. Prof. Dr. Giilsah Bengisu
86 | 978-625-8423-45-7 | Organic Agriculture - Plant & Livestock Production Editors Assist. Prof. Dr. Giilen Ozyazici
Assist. Prof. Dr. Hiilya Hanoglu Oral
87 |978-625-7562-92-8 | Overview On Horticulture Editor: Dog. Dr. Arzu Ci§
88 | 978-625-7562-88-1 | Clinical And Basic Studies In Veterinary Editor: Prof. Dr. Tiinay Kontas Askar
89 |978-625-7562-91-1 | Grain Legumes Under Abiotic Stress: Yield, Quality, Enhancement Editor: Prof. Dr. Murat Erman
And Acclimatization
90 |978-625-8423-42-6 | Legumes Processing And Potential Edited By Prof. Dr. Kagan Kokten

Assoc. Prof. Dr. Seyithan Seydosoglu
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91 |978-605-7510-40-2 | e B 5% Konyrbayeva S.S
92 | 978-605-7510-32-7 | Educational Policies In Kazakhstan Talipova F.O.,Eselbaeva A.K.,Tutibaev
K.A. Nauryzbekova S.M., Vd
93 | 978-605-7510-36-5 | Hunarmandchilik Va Bilim Tadqiqotlar: Zhumasheva T.S,Davlatova
Saodat,Zhubandykova A. M.,Vd
94 | 978-605-7510-62-4 | Basic English For Elementary And Pre-Intermediate Learners Abdirassilova Turarkul Nazarbaeva, Vd
95 | 978-625-7954-45-7 | I'eorpadus Kypcrapeiasiy Onkerany JKympIcTapbiH K. N. Mamirova
YitbiMaacTeipynarsl MyMKiHIIKTEpi
96 | 978-625-7954-46-4 | [loaroroBka byaymux Yuurenei Kenzhetayeva Giil, Nurzhanova Sazhil
97 |978-625-7954-51-8 | I'padpuueckue Opranaiizepsl Ha Ypokax Pycckoro S3sika U Tasanbaeva Magirash Anuarbekovna Sopbekova
JlurepaTypbl Alia Edigeevna
98 | 978-625-7954-47-1 | Vr Texnonoruu B O6pazoBanuu JKana6ait A. H., Epbonar b. P.,
Taburkeizel A., belicenbaea A. B.
99 | 978-625-7954-49-5 | Bacraypiu Ceinbinta Kazax Tinin Okpity ©aicremecinin Jamyst Vaiicosa ['ynHap
(1990-2017)
100 | 978-625-7954-52-5 | Arpurmsie Tinia Oxpityna Oxymsntapasie Ceitney Jlarapuiapsia Meiipxanosa ['ynnap Toneyra3ssieBHa
Kansmractepy Makcarsiaaa Tuimai Onicrep Men XKaTTeirynapast
[Talinanany
101 | 978-625-7954-53-2 | Typkinik Orancyiirimrik J{octyp Herisingeri [Tatprortsik TopOue AK>xonoBa AKTOTHI TeneyMypaTKbI3bl,
[yiicenbaeB Abait KaGaxbailyist
102 | 978-625-7954-48-8 | Ocobennoctu Pazsutust TBopueckux CrocobHocTeit B Mimagmem I'ycmanoBHa I"alinynnuna
IkonpHOM Bo3pacte
103 | 978-625-7954-50-1 | K Bompocy O ®opmupoBanuu 1 Pazsutun MexkynbrypHOit Onemupa [llaBkaroBHa CanuM3sHOBa
Komnerenuuu B Ilpouecce Muos3punoit [lonrorosku by mymux
ITegaroros
104 | 978-625-7954-54-9 | Tearpanuzauus Kak Cpencro Passurust TBopueckoit OnpBupa MyHuposHa Caduynnnaa
Camopeanuzamuu Yyanwxcs [Ipu O0ydyenun MHocTpaHHbIM SI3bIKaM
105 | 978-625-7954-57-0 | OcHoBa Byaymero — O6pa3oBanue Mapusic CagpikoBa
106 | 978-625-7029-93-3 | European Union’s Integrated Educational Policy Background And Soner Akin
Involved Political Institutions
107 | 978-605-7695-73-4 | Socio - Political Functions Of Education Critical Views On The Seyyed Muhammad Reza Husseini ,
Education Akbar Valadbigi
108 | 978-625-7897-01-3 | Oneymerrik Jxonorust XKane Typakrsr Jamy CapnpikoBa Jlamerxan O IiTXaHKbBI3bI
109 | 978-625-7897-03-7 | DKOTOKCUKOJIOTHUS F.OK.Meneyosa
110 | 978-605-7811-86-8 | Practical English For Elementary And Pre-Intermediate Learners M.Z. Berkutbayeva, B.M. Sultanova,Vd
111 | 978-625-7139-48-9 | 4silaiall Gl ¢ gun (& (1914 / 1878 5w o2 LDV 4y pall taliall dinan ) il ol e s )
112 | 978-625-8323-53-5 | Course Of Math Primary School And Teaching Methods — It Samira Taghiyeva, Sevinj Jabrayilzada
113 | 978-625-367-689-6 | T1p ve saglik bilimlerinde multidisipliner bakis- 111 Editor, Yiicetas SC.
114 | 978-625-367-690-2 | T1p ve saglik bilimlerinde multidisipliner bakig- IV Editor, Kafadar H.
A2 BASVURU ALANINDA YAYINLANAN BAZI KiTAPLARIMIZ
ISBN ESER ADI YAZAR- EDIiTOR
1 978-625-7954-23-5 | The Current Approaches In Tourism Editor Alper Ates, Kadriye Alev Akmese
2 | 978-625-7954-09-9 | Political And Institutional Reviews On Social Studies LB Assoc, Prof. Cengiz Aytun,
3| 978-625-7954-01-3 | Current Issues in Business plicor Prof. Dr. Sadettin Paksoy,
4 978-625-7029-87-2 Tax Complhiance And Reasons For Taxation Behaviors And Tax Hact Muhammet Kekeg
Peace In Turkey
5 978-625-7029-90-2 | Azerbaycanin Kiiltiirel Geligimi Sehrana Kasimi
6 978-625-7029-93-3 European Union’s Integrated Educational Policy Background And Soner Akin
Involved Political Institutions
7 978-625-7029-78-0 | Academic Research In Social Sciences And Humanities Editor Dr. Ozlem Kaya
8 978-625-7029-60-5 | The Basic Studies On Economics And Business Editdr Prof. Dr. Sadettin Paksoy,
Prof. Dr. Mehmet Kara
9 978-625-7029-54-4 | Main Themes in Tourism Editor Kadriye Alev Akmese
10 | 978-605-7695-58-1 Beyond Budgeting: Examination Of Applicability And Potential Giilgin Yildirm
Impacts In Turkey
11 | 978-605-7695-95-6 | New Horizons In Communication Age Editor Dr. Birgill Ali,

Dr. Omer Aydinlioglu
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Discussions Between Economic Agents: Time Series Analysis In

12 | 978-605-7695-77-2 . . Editér Okyay Ucan
Social Sciences
13 | 978-605-7695-75-8 | Studies On Social Sciences Editor Dr. Ozlem Kaya
Editor Assoc Prof. Cemil Serhat AKIN,
14 | 978-605-7923-72-1 | Studies On Economic Development Assoc. Prof. Cengiz AYTUN
iy Usenbek Rahmet,Kojakeeva L.T,
15| 978-603-68667-6-0 | Tarihi Sana Jilkisibaeva K.K,Ahmetova J.vd
16 | 978-605-9885-60-7 | Contemporary World Policy, Politics And International Relations Editér Rahmat Ullah,Edit6r Sabbir Hasan
17 | 978-605-7695-26-0 | Current Issues And Humanity Sciences Editor Dog. Dr. Gokhan Ofluoglu
18 | 978-605-7875-64-8 | Beynolxalq Miinasibatlarin Prognozlasdirilmast Prof. Dr. Giilzar Ibrahimova
.. " . y Medeuova G. J.,Rahimova Z. S.,Kurasbaeva A.
19 | 978-605-68667-0-8 | binim bepy XKyiieci 3eprreynepi: Kasakcran J. Koylibaev J.vd
- . Sadikova Dinura,Adilhan
20 | 978-605-68667-2-2 | Ilemarorukamsik bimim 3eprreynepi: Kazakcran Mariyas,Beysembaeva K.D., Karimova R.E.,vd
C Kurmanova Saltanat,Kiyakbaeva U.K.,
21 | 978-605-68667-4-6 | 3amanayu AxmaparTelk Koram XKone Oneymerrik Oii Bekbenbetova KA., vd
Oksana Sorokina,Asilgujin Rafil,Puskina Klara,
22 | 978-605-68667-3-9 | Cembs 1 O6mectBo Tropkckux Haponos EBpazun Nina Kindikova,vd
P, o Kirbasova E. A.,Dyuskalieva G.U.,
23 | 978-605-68667-1-5 | Kacinrik binim bepy XKyiieci: Kazakcran Kenesbaev S.M..vd
. Meneyosa Fanus,CanpikoBa [lamexan,
24 | 978-605-68528-7-9 | Dxonorus 3eprreynepi: Kazakcran Kaiinoioaii K.H..vd
25 | 978-605-68667-5-3 | Ka3zakcranmarsl ¥ITThIK bitim Kagat Bazarbaev, Usenbek Rahmet,
Serjankizi Jansaya, vd,
Presnova Lyudmila,Jumahmetova Z.J.,
26 | 978-605-68667-7-7 | Iloaroroska byaymux [legaroros B Kazaxcrane Abaeva G.A, Ospanova B.A, vd
N N Mongus E.D.,Ayic1 E.B., Asilguzhin
27 1978-605-7510-01-3 | UccnenoBanus Tropkckoit HapomHoit KymeTypst Rafil, Yusupov Gaziz,vd
. Sadikova Damejan, Mustafa Latif Emek,
28 |978-605-7510-02-0 | Kazakcranna TypusmHiz JJamybl Adilhan Dinura.vd
29 [978-605-7510-00-6 Hccnenosanusa B O6nactu [lonmutuku Hucahmetova Gulnara,Nakisjan A.D,
Elshibaeva K. Z.,vd
30 |978-605-7510-24-2 | Ka3zakctan PecmyOnukachHbIH DKonorusisK [Ipobiemanapsr CagpikoBa JlamerkaH OIiTXaHKBI3EI
Elza Migranova,Galiyeva Farida,
31 |978-605-7510-44-0 | O IIpazguukax bamxup Hisamitdinova Firdaus
32 978-605-7510-38-9 HUccnenosanus B O6nactu banmkupckoii M KOxuo- Cubupckoit El'ena TlnlkoYa,Ramh Zaytunov,Gaziz Battalov,
Hcropun Rinat Gataullin,vd
33 |978-605-7510-42-6 | Keiprecranga Menua XKana Keumen- JKapeim Keumen CasicaTsr Osmonov Samarbek,Mr Nictzhan [oragimov,
Mrs Aigul Niyazgulova
34 |978-605-7510-39-6 | Uccaenosanus B O6nactu Conmonoruu Y AHTpomoioruu Albgkova Fatima,Rasid Hakimov,
Mariyam R. Arpenteva
35 978-605-7510-43-3 KLIPFBISCTaHﬂa XKamrrap, Ynyrryk Orormap XKana YayTryk Matkarimov N.T.,Nazarakunov Omiirbek,
Kuiinmaep Gareeva V.G.
36 |978-605-7510-66-2 lT)l.le.Somal Media Report Of The Turkish Radio Market In The New Mihalis Kuyucu
igital Age
37 978-605-7510-96-9 D1scus§1ons Between Economic Agents: Individuals, Firms And Editér Okyay Ucan
Countries
38 |978-605-7875-23-5 | Osmanli Askeri Teskilatinda Deli Ocagt Mehibe Sahbaz
Discussions Between Economic Agents: Trade Policy, Exchange e
39 |978-605-7875-25-9 Rates And Growth Editor Okyay Ucan
40 |978-605-68528-6-2 | Kazak Onebueti boitbiamia 3eprreynep bepeke XKymakaepa, AnteiHail TeimMO0s10Ba,
Nopanmosa JIL.H.,vd
41 |978-605-68528-9-3 | UsHreiz AfitmatoBayH Usirapmanapeiaaa Yii-bynee Xana Taduar | OcexoBa Tokrokan,)KymabaeBa
[Junapa,Caraesa ['ynmupa,vd
42 ]978-605-7923-98-1 | Tebriz Asiklik Geleneginde Mehemmed ile Giilendam Destam Nabi Kobotarian
43 978-605-7510-41-9 | Keipre3 - bamkypr Tun XKana Anabust Mzungoonopy Akibekova Ayman, Valiyeva G.D.,Djumayeva
J.T.
44 | 978-605-7695-39-0 | Ortaq Tiirk Leksikasinda Qipgaq Monsali Sézlor Vo Azarbaycan Goniil Samedova
Dilinds Areallart
45 |978-605-7923-10-3 | zp 4 iBE X2 hEREANAR Li Hanlin
46 |978-605-7510-30-3 | bamrkopt O300uate hom Onomactukahsl ByiibiHca Xe3MoTTop Gulgina Samsutdinova, Mirfataiyh Zakiev,
Golfira Abdullina
47 |978-605-7510-48-8 Tingin Jamysr XKone Pemi Abdirasilova Asel,J.N. Suleimenova,J.A.

Abitjanova,vd
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48

978-605-7510-45-7

Kasak Tini Boiisiaira 3eprreynep

Jetpisbay Aliya Kojamuratkizi,Moldagali
Bakitgul,vd

49

978-605-7510-46-4

HUccnenosanus [Ipomssenennit M.I'apypu U H.®. Katanosa

Seferova Fera,Valentina Tugujekova,Seferova
Esma,vd

50

978-605-7510-37-2

HUccnenosanust O Tropkckux Dnocax

Aynur Hujahmetov,Svetlana Orus vd

51

978-605-7510-34-1

Xaxkacckue, bamkupckue U Anratickue Jlureparypusie U
SI3pikoBEIE MccnienoBanust

Tolisbayeva Janna,Iskandarova Svetlana vd.

52 [978-605-80227-6-8 | Omriim Bir Yesil Yaprak, Renkleri Benimkidir Ayethan Iskenderov
53 |978-605-7695-69-7 | Omiir Yolum Giinel Vakifkizi
54 1978-625-7954-37-2 | Son Qorar Etibar Hosonzada

55

978-625-7954-83-9

Azarbaycan Respublikasinin Agdam Rayonu Dialektlerinin
Toplanilmasi Ve Linquistik Tahilili

Elvan Caferov

56

978-625-7954-58-7

O‘Zbek Adabiyotida Davr Jarohatlar1 Tasvirt

Tavaldieva Gulbaxar Nishanovna

57 |978-625-7954-56-3 | Alisher Navoiy Asarlar1 Tilidagi Taom Nomlari Tog‘ayev To‘lqin Mamanazarovich
58 |978-625-7954-55-6 | Tin Jamerrynarer Ce3nik XKymbiceiHBIH Pomi Conyaxkac ['yn6any TeMipsi3KbI3bI
59 |978-625-7029-12-4 Cafar Cabbarlinin Nogmali Diinyas1 Ismay1l Necefzade
60 |978-625-7029-97-1 Kargilastirmali Yaygmn Kullanimlar Ingilizce — Tiirkge — Arapga Halil Uysal
61 |978-625-7914-26-0 Serazad Bakislar Komisyon
62 |978-605-7875-35-8 Anadil Edinci Temelli ikinci Dil Ogrenimi: Minimalist Model Emrullah Seker
63 |978-625-7914-73-4 Kirmizi Kalem Dr. Ali Algiil
64 |978-625-7914-14-7 Tasavvuf Sembollerinin Usili Divani ile Fuzili’nin Tiirkce Filiz Kalyon
Divanindaki Kullanisi
65 |978-625-7636-41-4 Teftazani’nin Hayat1 Ve Es-Sa‘dini Adli Serhinin Incelenmesi Dr. Nihat Tar1-Editér: Mehmet Giilnihal
66 |978-625-7636-35-3 DY) Sl 8 DY) A Dr. Anas Mhd Rida Alkahwaj1
67 |978-625-7636-24-7 Mevlana Celaleddin-T Rimi’nin Fihi M4 Fih Kitabinda Kur’ani Motifler Dr. Mazhar Diindar- Editor: Dr. Mazhar Tung
68 |978-625-7687-98-0 Islam Kelaminda Niizal-U Isa Retorigi Hatice Ozdemir Ekinci
69 |978-625-7687-82-9 Risaletii’l-Islam Dergisi’nde Fikih Yazlar1 (Inceleme-Metin) Yayina Hazirlayanlar: Dr. Siikrii Ayran
Dr. Ramazan Tarik, Editor: Dr. Ismail Ekinci
70 | 978-625-7687-29-4 Ibn Ebi Isba‘In Hayat1 Ve Belagat [imindeki Yeri Dr. Mustafa Ibig
71 |978-625-7687-18-8 Nabhiv Illetleri — Ibnu’l Varrak Ornegi — Dr. Mansur Teyfur
72 |978-625-7279-13-0 Stfi Sair ibnu’1-Farid, Hayat: ve Divani (Siirlerindeki Tasavvufi Yasar Seracettin Baytar
Temalar ve Edebi Sanatlar)
73 | 978-625-7279-09-3 Ytlinus Emre’nin Eserlerinde Din ve Degerler Egitimi Ridvan Demir
74 | 978-625-7139-89-2 Kelamcilarin Tevhid Miidafaasi Fikret Soyal
75 1978-625-7914-62-8 Carperdi Bibliyografyasi Dr. Abdullah Bilin, Editér: Ramazan Tarik
76 | 978-625-7914-00-0 Kur’an’da Ozelestiri Musa Tursak, Editor: Mehmet Altin
77 |978-605-7695-67-3 Tiirkiye’de Kiiresellesme Ekonomi ve Din Ismail Ekinci
78 |978-605-7695-49-9 Istanbul Yahudilerinin Kimlik Tanimlar1 Uzerine Bir Alan Dr. Ferda Sule Kaya
Aragtirmasi
79 |978-605-7923-02-8 Islam’da Iletisim, Toplu Yasam ve Komsuluk Rana Ozyurt Kaptanoglu, Ilyas Ozyurt
80 |978-605-7695-23-9 | Islam Ceza Hukukunun Temel Prensipler Hilal Ozay
81 |978-605-7510-65-5 | Ilahiyat Yazilar Editér: Dog.Dr. Veysi Unverdi
82 [978-605-7510-08-2 Inancin Iman Hayatina Yansimas1 Baglaminda- Deizm Elestirisi Dr. Erol Cetin
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A3 BASVURU ALANINDA YAYINLANAN BAZI KITAPLARIMIZ

ISBN

ESER ADI

YAZAR- EDITOR

978-625-367-289-8

Disciplinary Academic Writing: Opportunities and Challenges

Edited By: Assoc. Prof. Dr. Elif TOKDEMIR
DEMIREL, Dr. Behice Ceyda CENGIZ
Dr. Isil Giinseli KACAR

2 |978-625-367-295-9  |Architectural Sciences and Urban/Environmental Studies -11 Edited By: Mert CAKIR
Halime GOZLUKAYA
3 |978-625-367-287-4  |Architectural Sciences, Sustainable Materials and Built Environment Edited By: Umit Turgay ARPACIOGLU
Sibel AKTEN
4 [978-625-367-299-7  |Architectural Sciences & Urban Agriculture-I1 Edited By: Dr. H. Berk TURKER
Prof. Dr. Atila GUL
5 |978-625-367-257-7  |Architectural Sciences and Cultural Heritage — Traces of the History Edited By: Kagan GUNCE
Damla MISIRLISOY
6  |978-625-367-258-4  |Architectural Sciences and Cultural Heritage — Historic Matter Edited By: Kagan GUNCE
H. Hale KOZLU
7 |978-625-367-255-3  |Architectural Sciences and Urban/Environmental Studies -I Edited By: Mert CAKIR
Halime GOZLUKAYA
8  978-625-367-256-0  |Architectural Sciences and Theory, Practice and New Approaches-11 Edited By: Murat DAL, Lale KARATAS
9  ]978-625-8323-13-9  |Sustainable Practices in Horticulture and Landscape Architecture Edited By: Res. Assoc. Dr. Jovana OSTOJIC Assoc.
Prof. Dr. Arzu CIG
10 [978-625-8405-94-1  |Resent Studies Planning and Design Edited By: Assoc. Prof. Dr. Arzu Altuntas
Prof. Dr. Sevket Alp
11 [978-625-7687-10-2  |Current Researches in Architecture and Engineering Sciences Edited By: Assist. Prof. Dr. Cigdem Bogeng
12 |978-625-7636-65-0  |Planning, Design and Management in Landscape Architecture Edited By: Assoc. Prof. Dr. Arzu Altuntas
13 |978-625-7636-23-0  |Artificial Intelligence-Aided Product Design Practices Lecturer Hayrettin Merig
14 |978-625-8061-43-7  |Architectural Sciences and Sustainability Edited By: Sebnem ERTAS BESIR
Meryem Bihter BINGUL BULUT irem BEKAR
15 |978-625-8061-45-1  |Architectural Sciences and Protection & Conservation & Preservation Edited By: Prof. Dr. Atila GUL, Dr. Mert CAKIR
16 [978-625-8213-88-1  |Architectural Sciences and Building Materials Edited By: Assoc. Prof. Umit Arpacioglu
Assoc. Prof. Sebnem Ertas Besir, iskender Emre Giil
17 |978-625-8213-86-7  |Architectural Sciences and Spatial Design Edited By: Elif Sonmez, Halime Gozliikkaya
18 |978-625-8213-85-0  |Architectural Sciences and Spatial Planning Edited By: Oner Demirel, Erkan Polat, Sibel Akten
19 [978-625-8213-87-4  |Architectural Sciences and Ecology Edited By: Assist. Prof. Dr. Mert Cakir
Assist. Prof. Dr. Mahmut Tugluer, Dr. Pelin Firat Ors
21 [978-625-8213-84-3  |Architectural Sciences and Urban Agriculture Edited By: Dr. Hiiseyin Berk Tiirker, Prof. Dr. Atila Giil
22 |978-625-8213-89-8  |Architectural Sciences and Building & Construction Murat DAL, Gizem Ding
23 [978-625-367-576-9  |Use Of Information Technologies In Planning And Design Edited By: Esra SIRKI, Nurbanu OZKARTAL
24 [978-625-367-555-4  |Innovative Approaches In Planning And Design Edited By: Assoc. Prof. Dr. Arzu ALTUNTAS
25 |978-625-367-443-4  |Architectural Sciences and Studies on Historical Stratifications and Multi-layered Cities |Edited By: Sirin Giilcen Eren Aynur Ulug Kegik
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A4 BASVURU ALANINDA YAYINLANAN BAZI KITAPLARIMIZ

1 | 978-605-7510-07-5 | Azorbaycan Musiqisindo Bahar Mévzusu Vo Novruz Motivlorinin izlori flgar Imamverdiyev
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Zehra Glirsoy
4 978-605-68528-7-9 2018 Okomnorus 3eprreyiepi: Kazakcran Meneyosa Famus,CanpikoBa
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5 978-605-7923-98-1 2019 Tebriz Asiklik Geleneginde Muhammed ile Nabi Kobotarian
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Degerlendirilmesi
13 | Anadolu’da Rum Ihtilal Teskilat: M. Salih Mercan Ankara Haci Bayram Veli E2147828810.1
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Naif Yasar Universitesi Turizm
Fakiiltesi Kiitiiphanesi
15 | Kiiresel Bakis A. Baran Dural, Bahriye Eserler, Ankara Hac1 Bayram Veli E3392869326.1
Recep Cengiz, Zehra Giirsoy Universitesi Turizm
Fakiiltesi Kiitiiphanesi
16 | Anadolu'da Rum Ihtilal Teskilati M. Salih Mercan. Cankaya Universitesi Kiitiiphanesi DR 589 M47 2019
(Pontus Meselesi)
17 | Discussions Between Economic Agents: Ucan, Okyay. Cankaya Universitesi Kiitiiphanesi HC 492 D57 2018
Individuals, Firms And Countries
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27 | Academic Studies in Fine Arts and Design Edited by Mustafa Hilmi Bulut, ODTU 3rd Floor A Block ND699.T447. A18
Ozlem Kaya. 2018
28 | Tirk Yaratilis ve Tiireyis Destanlar1 ve Numan Durak Aksoy; ODTU 3rd Floor A Block GR280. A3152018
Dini Motifler editor Yunus Emre Tansii
29 | Discussions Between Economic Agents: Edited by Okyay Ugan ODTU 3rd Floor A Block HD2346.T92. Y195
Individuals, Firms and Countries 2018
30 | Studies On Economic Development Edited by Cemil Serhat Akin, ODTU 3rd Floor A Block HD82. A312018
Cengiz Aytun
31 Gogiin Ardindan Nisan, Fatma. Sentiirk Hacettepe Beytepe Kiitiiphanesi JV8745 N57 2018
Kara, Eylem
32 | Academic Studies in Fine Arts and Design Bulut, Mustafa Hilmi. Hacettepe Beytepe Kiitiiphanesi N85 A23 2018
Kaya, Ozlem.
33 | Misir Arapgasindaki Tiirkge Uysal, Halil Hacettepe Beytepe Kiitiiphanesi PJ6582.T8 U97 2018
34 | Osmanl Askeri Teskilati'nda "Deli Ocag" Sahbaz, Mehibe. Hacettepe Beytepe Kiitiiphanesi UAR812 S24 2018
35 | Coreldraw & Grafik Tasarim Kavasoglu, B. Ruhsar. Hacettepe Beytepe Kiitiiphanesi T385K382018
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39 | Akademik Bakis Acistyla Gog Abdullah Soykan, Ahmet Cagrici, Adiyaman Universitesi Golbast MYO[ JV 6225/A33
Ahmet Mazlum vd. Kitiiphanesi
40 | Kiresel Bakis A. Baran Dural, Bahriye Eserler, Adiyaman Universitesi Golbast DR477/D87
Recep Cengiz, Zehra Giirsoy MYO Kiitiiphanesi
41 Kazakcranna TypusmHiz JaMysr CanpikoBa Jlamexano Giimiishane Universitesi Merkez EK36BC2D90
Kitiiphanesi
42 | Kazak Onebueri boiibiamma 3eprreynep Bereke Zhumakaeva (vd) Giimiishane Universitesi Merkez EK6C9418BA
Kiitiiphanesi
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Recep Cengiz, Zehra Giirsoy Kiitiiphane Z. F. Findikoglu Salonu | 0214759
50 | Inancin Iman Hayatina Yansimasi Baglaminda | Erol Cetin Atatiirk Universitesi Merkez BP166.22C3392018
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51 | Kocotk bumm Bepy XKyiteci: Kazakcran Ksipacosa 3.A....[Et.AL] Atatiirk Universitesi Merkez LC
Kiitiiphane M. Muhtar Karahanoglu | 1043K275201
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52 | Tapuxu Cana Koskakeesa IL.T ... [et.al.] Atatiirk Universitesi Merkez D16.9T2692018
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M. Muhtar Karahanoglu Salonu 80214766
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Merkez Kiitiiphane 2018
M. Mubhtar Karahanoglu 0214767
55 | Bitkilerin ekonomik 6nemine genel bir bakig Editor: Dr. Ogretim Uyesi Betiil Gidik- | Siirt Universitesi 0355070-
Dog. Dr. Hiiseyin Serencam Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 338.1/BIT

Kiitiiphanesi
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56 | Aricilik lizerine bilimsel arastirmalar Editorler: Siirt Universitesi 0355188-
Prof. Dr. Vecihi Aksakal Prof. Dr. Ihsan Siireyya Sirma 638.1/ARI
Dog. Dr. Yasar Erdogan Kiitiiphanesi
57 | Aricilik lizerine bilimsel arastirmalar Editorler: Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 0355189-
Prof. Dr. Vecihi Aksakal Kitiiphanesi 638.1/ARI
Dog¢. Dr. Yasar Erdogan
58 | Bitkilerin ekonomik 6nemine genel bir bakis Editor:Dr. Ogretim Uyesi Betiil Gidik- | Siirt Universitesi 0355190-
Dog. Dr. Hiiseyin Serencam Prof. Dr. ihsan Siireyya Sirma 338.1/BIT
Kiitiiphanesi
59 | Tum yonleri ile Kuzey Dogu Anadolu Editér: Prof. Dr. Pinar Ayvazoglu Siirt Universitesi 0355193-
bolgesinde hayvancilik Demir Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 636/TUM
Kiitiiphanesi
60 | Tim yonleri ile Kuzey Dogu Anadolu Editor: Prof. Dr. Pinar Ayvazoglu Siirt Universitesi 0355194-
bolgesinde hayvancilik Demir Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 636/TUM
Kiitiiphanesi
61 | Research in medicinal and aromatic plants Editor:Assist. Prof. Dr. Giilen Ozyazici | Siirt Universitesi 0355249-
Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 581.634/RE
Kiitiiphanesi S
62 | Tarim ve hayvancilikta yapilan ¢alismalar ve Editor:Dr. Ugur Sevilmis Siirt Universitesi 0355329-
giincel degisimler Prof. Dr. Ihsan Siireyya Sirma 631.562251
Kiitiiphanesi /TAR
63 | Tarim ve hayvancilikta yapilan ¢alismalar ve Editér:Dr. Ugur Sevilmis Siirt Universitesi 0355331-
giincel degisimler Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 631.562251
Kiitiiphanesi /TAR
64 | Tibbi ve aromatik bitkiler : ugucu yagh bitkiler | Editér: Dr. Ogretim Uyesi Betiil GIDIK| Siirt Universitesi 0355334-
Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 581.634/T1
Kiitiiphanesi B
65 | Tibbi ve aromatik bitkiler : ugucu yagh bitkiler | Editér: Dr. Ogretim Uyesi Betiil GIDIK| Siirt Universitesi 0355335-
Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 581.634/T1
Kiitiiphanesi B
66 | Siit sigircilign iretimi giivenligi Ogr. Gér. Dr. Onur Erzurum-Ogr. Gér. | Siirt Universitesi 0355343-
Yasin Akkemik Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 636.2142/E
Kiitiiphanesi RZ
67 | Sitsigirciligr tiretimi giivenligi Ogr. Gor. Dr. Onur Erzurum-Ogr. Gor. | Siirt Universitesi Prof. Dr. Thsan 0355344-
Yasin Akkemik Siireyya Sirma Kiitliphanesi 636.2142/E
RZ
68 | Veteriner tibb1 ve Tiirkiye'deki orchidaceae Editor:Dr. Ogr. Uyesi Tuba Ozge Yasar| Siirt Universitesi 0355345-
familyesi Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 636.089/V
Kiitiiphanesi ET
69 | Veteriner tibb1 ve Tiirkiye'deki orchidaceae Editor: Dr. Ogr. Uyesi Tuba Ozge Siirt Universitesi 0355347-
familyesi Yasar Prof. Dr. Ihsan Siireyya Sirma 636.089/V
Kiitiiphanesi ET
70 | Her yéniiyle kinoa 6nemi kullanilmasi ve Prof. Dr. Mustafa Tan- Dog. Dr. Siirt Universitesi 0355350-
yetistiriciligi Siileyman Temel Prof. Dr. Ihsan Siireyya Sirma 664.7/TAN
Kiitiiphanesi
71 Cereal grains: productions and improvement Prof. Dr. Mustafa Tan- Dog. Dr. Siirt Universitesi 0355360-
Stileyman Temel Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 664.7/CER
Kiitiiphanesi
72 | Iktisadi ve sosyal yonleriyle inovasyon Editor: Dr. Ogr. Uyesi Birgiil Uyan-Dr, Siirt Universitesi 0361760-
Ogr. Uyesi Musa Cakir Prof. Dr. Ihsan Siireyya Sirma 338.9561/1
Kiitiiphanesi KT
73 | Overview on horticulture Editor: Assoc. Prof. Dr. Arzu Cig Siirt Universitesi 0361800-
Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 635.09561/
Kiitiiphanesi OVE
74 | Bacterial practices in agriculture Editor: Assoc. Prof. Dr. Fatih Cig Siirt Universitesi 0361801-
Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 632.32/BA
Kiitiiphanesi C
75 | Different statistical applications in agriculture Editors: Prof. Dr. Ismail Keskin-Assoc. | Siirt Universitesi 0361802-
Prof. Dr. Nazire Mikail Dr. Yasin Altay| Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 515.2433/D
Kiitiiphanesi iF
76 | Cereal grain : productions and improvement Editor:Assoc. Prof. Dr. Fatih Cig Siirt Universitesi 0361803-
Prof. Dr. Thsan Siireyya Sirma 664.7/CER
Kiitiiphanesi
77 | Agricultural studies on different subjects Editor: Assoc. Prof. Dr. Arzu Cig Siirt Universitesi 0361804-
Prof. Dr. Ihsan Siireyya Sirma 631.4/AGR
Kiitiiphanesi
78 | The Social Media Report Of The Turkish Radio | Kuyucu, Mihalis (Michael). Philippines Merchant HE8699.T9
Market In The New Digital Age Marine Academy K89 2018
79 | Tarihi, Sosyo-Kiiltiirel Yapist Ve Siyasal Komisyon Azarbaycan Dovlat Kitabxanasi vtls000854193
Yonleriyle Cegenler
80 | Klasik Tiirk Edebiyati Yazilar (Mecmi’a Prof. Dr. Atabey Kilig, Bingél Universitesi 810 K545K 2018

Tasnifi, Gazel Serhi, Kiigiirek Hikaye, Mesnevi
Serhi SozIigii, Miinge’at Mecmi’alar1

Ogr. Gor. Mustafa Alkan, vd.

Merkez Kiitiiphanesi
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81 | Kuran’in Isiginda Istisareler Ali Riza Giil,Abdulhalim Aydin, Bingdl Universitesi 297/G94K 2017
Naif Yasar Merkez Kiitiiphanesi
82 | llkokullar Igin Analitik Yazma Ozkara, Yasin Bingdl Universitesi 808.068/09421 2018
Merkez Kiitiiphanesi
83 | Inancin Iman Hayatina Yansimas: Baglaminda: | Cetin, Erol Bingol Universitesi 211.5/C37512018
Deizm Elestirisi Merkez Kiitiiphanesi
84 | Osmanli Askeri Teskilati'nda "Deli Ocag1" Sahbaz, Mehibe. Ege Universitesi 355.00956 Sah 2019
Merkez Kiitiiphanesi 1. Salon
85 | The Social Media Report Of The Turkish Radio | Kuyucu, Mihalis (Michael). Ege Universitesi 384.55 Kuy 2018
Market In The New Digital Age Merkez Kiitiiphane 2. Salon
86 | Academic studies in fine arts and design Editdr Prof. Dr. Mustafa Hilmi Bulut, | Ege Universitesi 700.7 Aca 2018
Dr. Ozlem Kaya Merkez Kiitiiphane 3. Salon
87 | Soguk Savas sonrasi sosyal, ekonomik ve siyasal| Editorler: Ege Universitesi ] 958 Sog 2021
gelismeler baglaminda Giiney Kafkasya Dog. Dr. Vefa Kurban Prof.Dr. Fikret Tiirkmen Ihtisas
Ars. Gor. Segil Oraz Besikei Kittiphanesi
Ars. Gor. Recep Efe Coban
88 | Tarihi, Sosyo-Kiiltiirel Yapist ve Siyasal Dog. Dr. Vefa Kurban Ege Universitesi ) 947.0049996 Ceg
Yonleriyle Cegenler Dog. Dr. Pinar Fedakar Prof. Dr. Fikret Tiirkmen Ihtisas
Dr. Ogr. Uyesi Rabia Ugkun Kiitiiphanesi
Ars. Gor. Segil Oraz Besikei
Mehmet Nuri Kures
Nur Ciimen
Burcu Giil
89 | Discussions between economic agents : Edited by Okyay Ugan Ege Universitesi 330 Dis

Time series analysis in social science

Merkez Kiitiiphanesi 1. Salon
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B. ELEKTRONIK ORTAMDA KATOLOGLAYAN KURUMLAR*

Cumbhurbaskanlig1 Bestepe Kiitiiphanesi

Fatih Sultan Mehmet Vakif Univ.

Mersin Universitesi

Abant 1zzet Baysal Universitesi

Giresun Universitesi

Mimar Sinan Universitesi

Adana Alparslan Tiirkes Bilim ve Teknoloji Universitesi

Giimiishane Universitesi

Mugla Sitki Kogman Universitesi

Adigiizel Meslek Yiiksek Okulu

Hakkari Universitesi

Mustafa Kemal Universitesi

Adnan Menderes Universitesi

Harran Universitesi
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Afyon Kocatepe Universitesi
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Agr1 Ibrahim Cegen Universitesi

Hitit Universitesi
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Alanya Alaaddin Keykubat Universitesi

Ihsan Dogramaci Bilkent Universitesi
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Amasya Universitesi

Iskenderun Teknik Universitesi

Omer Halis Demir Universitesi

Anadolu Universitesi

Istanbul Arel Universitesi

Sakarya Universitesi

Ankara Hac1 Bayram Veli Universitesi

Istanbul Bilgi Universitesi

Siileyman Demirel Universitesi

Ankara Universitesi

Istanbul Cerrahpasa Universitesi

Tiirk — Alman Universitesi

Ardahan Universitesi

Istanbul Gelisim Universitesi

Uluslararasi Final Universitesi

Artvin Coruh Universitesi

Istanbul Kavram MYO

Usak Universitesi

Atatiirk Universitesi

Istanbul Kiiltiir Universitesi

Uskiidar Universitesi

Atilim Universitesi

Istanbul Medeniyet Universitesi

Yasar Universitesi

Bahgesehir Universitesi

Istanbul Universitesi

Yiizlinciiy1l Universitesi

Balikesir Universitesi

Istinye Universitesi

Bursa Biiyiiksehir Belediyesi

Bandirma Onyedi Eyliil Universitesi

Kafkas Universitesi

Kayseri Biiyiiksehir Belediyesi

Bartin Universitesi

Kahramanmaras Siitgii Imam Universitesi

Kocaeli Biiyiiksehir Belediyesi

Baskent Universitesi

Kibris Amerikan Universitesi

Sultangazi Belediyesi

Bayburt Universitesi

Kibris Sosyal Bilimler Universitesi

Niliifer Belediyesi

Beykent Universitesi

Kirklareli Universitesi

Kocaeli BSB Gebze

Bozok Universitesi

Kirsehir Ahi Evran Universitesi

Izmit Belediyesi

Biilent Ecevit Universitesi

KKTC Dogu Akdeniz Universitesi

Golciik Belediyesi

Cumbhuriyet Universitesi

KKTC Girne Amerikan Universitesi

Basaksehir Belediyesi

Cag Universitesi

Kocaeli Universitesi

Biiyiik Camlica Camii Kiitiiphanesi

Canakkale 18 Mart Universitesi

Malatya Turgut Ozal Universitesi

Hatay Biyiiksehir Belediyesi

Cankir1 Karatekin Universitesi

Maltepe Universitesi

Avcilar Belediyesi

Cukurova Universitesi

Manisa Celal Bayar Universitesi

Adana Sarigam Belediyesi

Dogus Universitesi

Marmara Universitesi

Darica Belediyesi

Ege Universitesi

MEF Universitesi

Gaziantep Biiyliksehir Belediyesi

Eskisehir Teknik Universitesi

* HIPERLINK EBSCO ALTYAPISI iLE
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7 TURHAN KITAPEVI
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AKADEMISYEN YAYINEVI
AKCAG YAYINLARI

ALFA YAYINLARI

ALKIM

ANAYASA MAHKEMESI
ANKARA

ARIKAN

ARISTO YAYINEVI
ARKEOLOJI VE SANAT
YAYINLARI

ASTANA

ATATURK UNIVERSITESI
BASINEVI

ATLAS AKADEMI

ATLAS YAYINEVI
BANKACILIK VE TICARET H.
ARAS. E BERIKAN YAYINLARI
BESIR KITAPEVI

BETA YAYINLARI

BILGIN KULTUR SANAT
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BILGITEK

BILIM

BILLUR YAYINEVI
CAMBRIDGE SCHOLARS
PUBLISHING COMING SOON
CRC PRESS/TAYLOR ANDA
FRANCIS

CAGA HUKUK VAKFI
CANKIRI ARASTIRMA MERKEZI
YAYINEVLER]

CizGI KITAPEVI
DAYINLARLI

DER YAYINLARI LEGAL
YAYINCILIK DIGESTA
DIVAN KITAP

DOKUZ EYLUL UNIVERSITESI
DORA YAYINLARI

EGITEN KiTAP YAYINCILIK
EGITIM YAYINEVI

EKIN YAYINEVI

ELSEVIER PUBLICATION
ENDULUS YAYINLARI

GULER OFSET

GULERMAT MATBAA VE
YAYINCILIK

GUNAY OFSET

YAYINEVI

GUNES TIP

HECE YAYINLARI ANKARA
HEDEF CS

HIPER YAYINEVI

HUKUK AKADEMISI

HUKUK YAYINLARI

HUNER YAYINEVI

IJOPEC PUBLICATION INTECH
OPEN INTERTIP

IRCICA YAYINLARI IVPE

IDEA YAYINEVI

IDEAL KULTUR YAYINCILIK
IKINCI SAYFA YAYINEVI
IKSAD INTERNATIONAL
PUBLISHING

ILAHIYAT YAYINLARI
ILETISIM YAYINLARI

IMAJ YAYINEVI

INSAN YAYINLARI

ISAM YAYINLARI

ISTANBUL BILGI UNIVERSITESI
IZ YAYINCILIK
JAGIELLONLAN UNIVERSITY
INSTITUTE OF PUBLIC AFFAIRS
JOHN WILEY&SONS

KADIR HAS UNIVERSITESI
KARABUK UNIVERSITESI
YAYINLARI KAZANCI HUKUK
KITAP DUNYASI YAYINLARI
KOK YAYINCILIK

KOMEN YAYINEVI

KULTUR YAYINEVI

LAMBERT AKADEMIK YAYINEVI
LAP LAMBERT PUBLISHING
LEGAL

LGI GLOBAL

LISANS YAYINLARI

LITERA YAYINCILIK
LITERATUR YAYINEVI

M.U ILAHIYAT FAKULTESI VAKFI
MAHYA YAYINLARI

MALIYE VE HUKUK

MILLI EGITIM BAKANLIGI
YAYINEVI MONOPOL YAYINLARI

NIKA

NOBEL YAYINEVI

ON IKi LEVHA

OTUKEN YAYINLARI

PEGEM YAYINCILIK

PALET YAYINEVI

PALME YAYINEVI
PARADIGMA AKADEMI

PETER LANG YAYINEVI
RAGBET YAYINLARI

REMZI KITABEVI

S.U. MEVLANA ARASTIRMALARI
ENSTITUSU YAYINLARI

SAGE YAYINEVI

SAVAS YAYINEVI

SAY YAYINLARI

SAYRAM YAYINLARI

SECKIN YAYICILIK

SELCUK UNIVERSITESI
YAYINLARI SELENGE
YAYINLARI

SENTEZ YAYINCILIK

SIVAS CUMHURIYET UNV.
MATBAASI VE YAYINEVI
SONCAG YAYINLARI
SPRINGER

SRA (STRATEGIC RESEARCHES
ACEDEMY) TAYLOR ANDA
FRANCIS

TIMAS YAYINLARI

TURK DIL KURUMU YAYINLARI
TURK TARIH KURUMU
YAYINLARI

TURKIYE BAROLAR BIiRLIGI
TURKIYE DIYANET VAKFI
TURKIYE KLINIKLERI YAYIN EVI
UNIVERSITY PRESS “ST.
KLIMENTOHRIDSKI” US
AKADEMI YAYINLARI
UYUSMAZLIK MAHKEMES]
YAYINLARI VAKIFLAR GENEL
MUDURLUGU YAYINLARI
VEDAT KITAPCILIK

YAPI KREDI YAYINLARI
YEDITEPE UNIVERSITESI
YEDITEPE YAYINLARI
YEDIVEREN KITAP

YEM YAYINEVI

YETKIN
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I eBook, Turkish, 2023
Publisher: IKSAD Publishing House,
Ankara, 28023
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Authors: International Korkut Ata Scientific Researches Conference,
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Publisher: IKSAD Publishing House,
Ankara, 2022
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Cadn. Un (Editor], Merve Kidiryuz (Editor]
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